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Suhomesnati delikates od
najkvalitetnijeg svinjskog buta.
Proces pripreme, poput
dugogodiSnjeg suSenja, stvara
jedinstvenu senzaciju ukusa.
Svaka tanka kriSka je isprepletena
notama tradicije i strpljenja,
¢ineci je, ne samo gastronomskim
iskustvom, vec 1 svjedoCanstvom
bogate crnogorske kulturne
bastine.




CRNOGORSKI PRSUT
REZANI

Rezana prSuta nudi beskrajne
mogucnosti za uzivanje
u bogatstvu ukusa.
MoZete je servirati kao predjelo,
kombinovati sa svjezim vocem,
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kremastim sirom i hrskavim
hlebom za sofisticiranu
degustaciju 1li je upotrijebiti kao
ukusan dodatak brojnim jelima,
od salata 1 sendvicCa do tjestenina,
rizota 1 pizza.




M
A

MIANJA

ETINJE
_I—H-

Ovaj izvanredan suhomesnati
proizvod predstavlja pravu
inspiraciju za kulinarske carolije
1 pruza priliku za istrazivanje

jedinstvenih kombinacija ukusa.
Sofisticirani slatko-slan balans
oCarava nepce, dok neodoljivo
mekana tekstura pruza pravu
senzualnost.
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Prefinjena kombinacija

najkvalitetnijeg govedeg mesa

i tradicionalne crnogorske
tradicije. Ovaj prsut je paZzljivo
pripremljen 1 dimljen, Sto mu daje
jedinstveni, bogat ukus i meku,

neodoljivu teksturu.

Svaki zalogaj je poput price,

S aromama Koje se stapaju u
nezaboravno iskustvo za nepce.
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Rezani govedi prSut moZze biti
zvijezda ukusnih sendvica i
elegantnih zakuski, gdje ¢e njegov
bogat ukus 1 miris do¢i do punog
izrazaja. Delikatna 1 soCna
tekstura Cini ga savrSenim za
uzivanje u kombinaciji sa
izvanrednim sirevima i
maslinama, donoseci luksuzno

gastronomsko iskustvo.




A CRNOGORSKA PANCETA
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Crnogorska panceta je delikatesni
suhomesnati proizvod nastao
g ' paZljivom pripremom svinjskog
o mesa koje je najprije delikatno
éé/ : usoljeno, a zatim pazljivo
N dimljeno, dajuci joj jedinstvenu
$; aromu i teksturu. Neodoljiva

poslastica koja osvaja srca
gurmana i pruza jedinstvenu
priliku da se okusi tradicija
i kultura Crne Gore.
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A CRNOGORSKA PANCETA
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Rezana panceta, sa svojom
savrSenom kombinacijom slane
1 hrskave teksture, pruza
istinski gastronomski doZivljaj.
Bilo da je jedete kao dio
dorucka, u sendvicu za brzi
rucak ili kao elegantan dodatak
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salatl za veCeru, rezana panceta
moZze obogatiti bilo koji obrok
svojim karakteristicnim ukusom.
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Svestrani delikates koji
zadovoljava razlicite ukuse

1 preferencije, pruzajuci istinsko
gastronomsko iskustvo.
Priprema se paZzljivim suSenjem
i dimljenjem svinjskog vrata,
a rezultat je njezna i delikatna
tekstura koja se lako topi

u ustima.
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Svojim jedinstvenim ukusom,
crnogorski vrat ¢e obogatiti svaki
obrok i uciniti ga posebnim.
Mozete ga posluziti kao vrhunsko
predjelo uz domaci hrskavi hleb.

Osim toga, rezane komade moZete
dodati sendvic¢ima, salatama ili ih
kombinovati s raznim sirevima,
suSenim vocem 1 oraSastim
plodovima, kako biste stvorili
ukusne i elegantne zalogaje.
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Suhomesnata poslastica dobijena o4
paZljivom obradom svinjskog
karea, bez prisutnosti masnoca. M
Njen ukus je blag i izuzetno
prijatan, sa blagom
koncentracijom soli koja doprinosi
savrSenoj ravnoteZzi ukusa. Ova
suptilna i elegantna poslastica
pruza pravo uzivanje 1 cesto se
smatra draguljem crnogorske
kulinarske baStine.
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Crnogorska pecenica se najbolje
konzumira narezana na tanke
listice i posluZena kao elegantan
1 ukusan dodatak raznim jelima.
Bilo da je koristite kao predjelo,
u sendvic¢ima ili salatama, ova
suhomesnata poslastica ce
obogatiti vaSe gastronomske

trenutke blagim ukusom i
njeznom teksturom.
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Pripremljena s ljubavlju
I paznjom, svaki zalogaj otkriva
njezan spoj mirisnih, prirodnih
zacCina 1 kvalitetnog svinjskog
mesa. Prava suhomesnata

poslastica koja podsjeca na
toplinu doma 1 bogatstvo
tradicionalnih ukusa, ¢ineci svaki
trenutak za stolom nezaboravnim.
Moze se posluzivati kao kuvana,
pecena ili cak u svjeZem stanju.

CRNOGORSKA DOMACA
KOBASICA




